
Buenos días und Herzlich Willkommen!

Hier, mitten im Zentrum Deutschlands,  
möchten wir Sie mit feinen und feurigen Aromen,

sonnenverwöhnten Weinen – kurz  
mit einem Stück spanischer Lebensart verwöhnen!

Reisen Sie mit uns quer durch  
die schmackhaften Seiten Spaniens ohne erst den Koffer zu packen.

Wir servieren typische Gerichte  
und natürlich kommen bei uns auch Tapas auf den Tisch:  

Kleine feine Häppchen aus allen Teilen des Landes.



Menú del Día
Bitte werfen Sie auch einen Blick auf unsere Tageskarte, 

oder fragen Sie einfach unser Servicepersonal
nach den aktuellen Angeboten!

 

Küchenöffnungszeiten

Mittagstisch
Mo.–Fr. 11.30–16.00 Uhr

À la carte
So.–Do. 11.00–23.00 Uhr          Fr.–Sa. 11.00–24.00 Uhr

Tapas frías – Kalte Tapas

11		  Pan con alioli – Brot mit Alioli E, G – unsere hausgemachte Knoblauchcreme� 4,20
12	 	Pan con mojo rojo G – Brot mit roter Mojo-Sauce –  
		  unser hausgemachter Paprika-Knoblauch-Dip� 4,20
13	 	Guindillas – Eingelegte Peperoni mit Knoblauch und Kräutern� 4,40
14	 	Alcaparrones – Eingelegte Kapernäpfel� 4,90
15	 	Aceitunas mixtas – Eingelegte schwarze und grüne Oliven� 6,40
16		  Queso Manchego E, L – Manchego-Käse, dazu Alioli� 7,60
17		  Queso de cabra L – Eingelegter Ziegenkäse in Kräuteröl� 7,10
18		  Jamón serrano E – Serrano-Schinken, dazu Alioli� 7,90
19		  Crema de atún 2, E, F – Thunfischcréme� 6,50



Tapas calientes – Warme Tapas

21		  Muslitos de mar con alioli E, K – Vier Krebsscheren im Fischmantel mit Alioli� 6,20
22		  Boquerones fritos F, G – Frittierte Sardellen� 8,20
23		  Gambas al ajillo K – 5 Gambas (16/20) in Knoblauchöl� 11,20
24		  Gambas en salsa de tomate K – 5 Gambas (16/20) in Tomaten-Sauce� 11,20
25	 	Alubias blancas en escabeche – weiße Bohnen in Sherry-Tomaten-Sauce� 5,80
26	 	Champiñones al Jerez – Gebratene Champignons  
		  im Rosmarin-Knoblauch-Sherry-Sud� 6,40
27		  Queso de oveja frito G, L – zwei gebackene Hirtenkäse� 6,20
28	 	Papas arrugadas con mojo rojo G – Runzelkartoffeln mit Mojo-Rojo� 5,80
29	 	Pimientos de padrón – Gebratene grüne Minipaprika in Olivenöl mit Meersalz� 8,20
30		  Tortilla española con espinacas E – Kartoffel-Omelette mit Spinat� 7,60
31		  Ciruelas con bacon – 7 Pflaumen in Speckmantel� 6,50
32		  Dátiles con bacon L – 7 Datteln im Speckmantel gefüllt mit Hirtenkäse� 7,60
33		  Chorizo Rosario en vino blanco – Knoblauchwurst in Weißwein aus dem Ofen� 7,20
35		  Alitas de pollo – 5 frittierte Hähnchenflügel, dazu milde Chili-Sauce� 7,90
37		  Pincho de cerdo E – Schweinefiletspieß mit Pimientos, Aioli und Salatbeilage� 9,20
38		  Pincho de pollo E – Hähnchenspieß mit Aioli und Salatbeilage� 9,80
39		  Albóndigas en salsa picante E, L – Rinderhackbällchen in pikanter Tomaten-Sauce� 7,20



Tapas variadas – Tapas Variationen

Tapas variadas ab 2 Personen� p.P. 22,40
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Sie können gemeinsam 9 Schalen aus den folgenden Tapas wählen:
40		  Queso Manchego L – Manchego-Käse
41		  Queso de cabra L – Eingelegter Ziegenkäse
42		  Queso de oveja frito G, L – Gebackener Hirtenkäse
43	 	Aceitunas mixtas – Eingelegte schwarze und grüne Oliven
44	 	Guindillas – Eingelegte Peperoni mit Knoblauch und Kräutern
45	 	Alcaparrones – Eingelegte Kapernäpfel
46	 	Champiñones al Jerez – Gebratene Champignons im Rosmarin-Knoblauch-Sherry-Sud
47	 	Pimientos de padrón – Gebratene grüne Minipaprika in Olivenöl mit Meersalz
48	 	Alubias blancas en escabeche – weiße Bohnen in Sherry-Tomaten-Sauce
49		  Tortilla espanola E – Kartoffelomelette
50	 	Papas arrugadas – Runzelkartoffel
51		  Jamon Serrano – Serranoschinken
52		  Albondigas E, L – Rinderhackbällchen in pikanter Tomaten-Sauce
53		  Alitas de pollo – 3 frittierte Hähnchenflügel, dazu milde Chili-Sauce
54		  Pincho de cerdo – Schweinefiletspieß nach maurischer Art mit Pimientos
55		  Pincho de Pollo – Kleiner gegrillter Hähnchenspieß
57		  Chorizo Rosario en vino blanco – Knoblauchwurst in Weißwein aus dem Ofen
58		  Datiles con bacon L – Datteln im Speckmantel gefüllt mit Hirtenkäse
59		  Ciruelas con bacon – Pflaumen in Speckmantel
60		  Boquerones fritos F, G – Frittierte Sardellen
62		  Gambas al ajillo K – Gambas in Knoblauchöl
63 		  Muslitos de mar K – Krebsscheren im Fischmantel
64		  Crema de atún E, F – Thunfischpaste

Alle  
Tapas Variationen 
werden mit Brot  
und unseren drei 
hausgemachten  

Dips serviert.



Tapas variadas – Tapas Variationen

65		  Plato de tapas variadas E, F, G, L – Tapas-Variationen nach Laune des Kochs� 18,90
66	 	Tapas vegetarianas G, L – Vegetarische Tapas-Variationen nach Laune des Kochs� 18,90
		  Wahlweise auch vegan möglich.
70	 Plato de Tapas variadas „Alicante“ E, F, G, L –� 18,90
	 Tortilla, gebackener Hirtenkäse, 2 Hähnchenflügel, 2 Albondigas,  
	 Chorizo en vino blanco und panierte Calamari

 
Pescado y mariscos – Fisch & Krustentiere

72	 Pincho de gambas E, G, K� 21,90
	 8 gegrillte Gambas (16/20) am Spieß, dazu Brot, Alioli und Salat
74	 Calamares fritos E, F, G –
	 Panierte Tintenfischringe mit Alioli, dazu Brot und Salat� 16,90
77	 Gambas al ajillo E, G, K –� 21,90
	 8 gebratene Gambas (16/20) in Knoblauchöl, dazu Brot, Alioli und Salat
78	 Filete dueto E, F, G –� 20,90
	 Ein Doraden- und ein Zanderfilet auf Bratreis mit Gemüse, Aioli und Salat

Aves – Geflügelgerichte

80	 Pollo con salsa de mango – Hähnchenbrustfilet an Mango-Sauce,� 18,20
	 dazu frische Kartoffelspalten und einen Beilagensalat
82	 Pollo con champiñones L – Hähnchenbrustfilet in Champignon-Sherry-� 18,90
	 Rahmsauce, dazu Reis und einen Beilagensalat
83	 Pinchos de pollo E – Drei Hähnchen-Spieße vom Grill,� 18,90
	 dazu Bratreis mit Gemüse und einen Beilagensalat

Alle  
Tapas Variationen 
werden mit Brot  
und unseren drei 
hausgemachten  

Dips serviert.



Carnes – Fleischgerichte

84	 Albóndigas en salsa de azafrán E, L – Fünf Rinderhackbällchen in� 16,90
	 Safran-Sauce, dazu Reis und einen Beilagensalat
85	 Lomo de cerdo L – Drei Schweinefilet-Medaillons in Pfeffer-Sauce,� 18,90
	 dazu Kartoffelspalten und einen Beilagensalat
86	 Pinchos de cerdo con pimientos G – Drei kleine Schweinefilet-Spieße vom Grill,� 18,90
	 Runzelkartoffeln, einen Beilagensalat und Mojo-Rojo
88	 Pinchos variados a la plancha E, G – Verschiedene Fleischspieße (gegrillt),� 24,90
	 ein Rinderspieß, zwei Schweinefiletspieße und ein Hähnchenspieß,  
	 dazu Chips Pommes, einen Beilagensalat, Alioli und Mojo-Verde
91	 Cadera a la plancha G – Rumpsteak vom Grill (ca.200g) ohne Fettrand,� 25,90
	 dazu in Olivenöl gebratenes Gemüse mit Kartoffeln,  
	 Mojo-Verde und einen Beilagensalat
92	 Surf and Turf G, K  – Rumpsteak vom Grill (ca.200g) ohne Fettrand mit� 26,90
	 drei gegrillten Garnelen, dazu Kartoffelspalten,  
	 Mojo-Verde und einen Beilagensalat

Arroz – Reispfannen

94	 	Arroz con verdura –� 15,90
		  Reispfanne mit frischen Zucchini, Paprika, Auberginen, Champignons,  
		  Erbsen und Brokkoli in pikanter Tomaten-Sauce, dazu ein Beilagensalat
95		  Arroz con pollo N –� 17,90
		  Süße Reispfanne mit Hähnchenstreifen, Rosinen, Mandeln, Ingwer,  
		  Karotten und Safran, dazu ein Beilagensalat



Ensalada – Salate

100	 	Bunte Salate, groß� 8,00
		  der Saison-Salat mit dem Dressing Ihrer Wahl 
101	 	Salat Mediterran� 12,50
		  der Saison-Salat mit gebratenem marktfrischem Gemüse 
103		  Salat Tapas� 12,50
		  der Saison-Salat mit gegrillter Hähnchenbrust

Unsere Burger

116		  Torero Burger 1, 2, L� 16,00
		  225 g bestes Rindfleisch, klassisch in der Zubereitung,  
		  mit geschmolzenem Cheddar, knusprigem Bacon, Röstzwiebeln,  
		  Spezialsoße und BBQ-Sauce, Gurken, knackigem Salat und Tomaten
117		  La Playa Burger E, L� 15,00
		  225 g Burger aus bestem Rindfleisch mit Rucola, roten Zwiebeln,  
		  Tomaten, Spiegeleier, Cheddar, Guacamole und Spezialsoße
118	 	Veggie-Burger L� 14,60
		  Klassischer Hamburger mit Gemüse- Patty, Spezialsauce, Salat,  
		  Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Guacamole-Sauce

	
Auflauf

120	 Spinatauflauf L� 12,00
	 mit Kartoffeln, Spinat, Gorgonzola und Hirtenkäse in Sahnesauce
121	 Nudel-Curryauflauf G, L� 11,80
	 mit Nudeln, Hähnchenbrustfilet, Brokkoli und Zwiebeln in Curry-Sahnesauce
123	 Brokkoli Auflauf G, L� 11,50
	 Mit Nudeln, Brokkoli, Pilze, Zwiebel, in Sahnesauce

Pizza

125		  Margherita G, L� 7,90
		  Tomaten, Käse
126		  Prosciutto Funghi G, L� 9,90
		  Tomaten, Käse, Schinken und Champignons
127		  Pomodoro Fresco G, L� 9,90
		  Tomaten, Käse, Kirschtomaten, Knoblauch, roten Zwiebeln, Basilikum, pikant

Alle Burger 
werden mit 

Pommes Frites 
serviert.

Alle unsere Aufläufe 
werden frisch  

zubereitet und mit 
Käse überbacken

Wahlweise mit  
French Dressing oder 
Joghurt-Dressing 2, L



128		  Greco G, L� 10,50
		  Tomaten, Käse, Salami, Zwiebeln, Pikant und Schafskäse
129		  Tonno F, G, L� 10,80
		  Tomaten, Käse, Thunfisch und Zwiebeln
132		  Milanese G, L� 12,90
		  Tomaten, Käse, Schinken, Salami
133		  Vegetarische Pizza G, L� 12,90
		  Tomaten, Käse, Frischmarkt Gemüse
134		  Garnelen G, K, L� 14,90
		  Tomaten, Käse, Garnelen, Kalamata- Oliven
135	 	 Vegane Pizza G, L, S� 14,90
		  Veganer Käse, Tofu, weiße Bohnen in Sherry-Tomaten-Sauce
136	 	 Veggie-Roma G, L, S� 12,90
		  Tomaten, veganer Käse, Tofu, Cherry-Tomaten, Aubergine, Rucola 

Pasta

137		  Penne Arrabbiata G� 10,50
		  Mit frisch Basilikum, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, pikant in Tomatensauce
138		  Penne amatriciana G, L� 11,00
		  Mit Hähnchenstreifen, Brokkoli, Pilze, Tomaten, Sahnesauce 
140		  Penne Salmone F, G, L� 13,80
		  Mit Räucherlachs, Chirrytomaten, Parmesan, Sahnesauce
141		  Spaghetti Carbonara E, G, L� 11,50
		  Spaghetti mit Schinken, Parmesankäse und Eier in Sahnesauce
142	 	 Spaghetti Aglio e olio G� 12,00
		  Spaghetti mit Zwiebeln, pikant in Olivenöl 

Schnitzel

144	 Jäger Art E, G, L� 14,50
	 dazu dunkle Pilz Sauce
146	 Holzfäller E, G, L� 16,00
	 Mit gebratener Zwiebel, Speck, in Tomaten Sahnesauce Spiegelei
149	 Bauernschnitzel E, G, L� 16,50
	 Mit Schinken, Tomaten, Schafkäse in Tomaten-Sahnesauce, Käse überbacken

Wahlweise 
vom Schwein oder 

Hähnchen. Alle Schnit-
zel werden mit Pommes 

und Beilagensalat 
serviert.



Sie haben einen Wunsch, der nicht auf der Karte steht?
Sie möchten gerne Ihre Feier in unseren Räumlichkeiten ausrichten?

Sie haben Fragen zu Inhaltsstoffen, oder spezielle Wünsche aufgrund einer Lebensmittel-Unverträglichkeit?
Zögern Sie nicht uns anzusprechen!

Wir beantworten gerne all Ihre Fragen und versuchen alle Wünsche zu erfüllen.
Ihr Team von

TAPAS&Co

Alle Preise in Euro inklusive MwSt.
 

TAPAS BAR & RESTAURANT

TAPAS&Co.
Pilgrimstein 29 | 35037 Marburg

T | 0 64 21 / 99 25 91
info@tapas-und-co.de | www.tapas-und-co.de

Öffnungszeiten täglich ab 10.00 Uhr

Allergene: C = Coffein, E = Eier, F = Fisch, G = Glutenhaltig, K = Krebstiere, L = Laktose, N = Nüsse, S = Soja
Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsmittel, 3 = mit Antioxidationsmittel,  

4 = Koffeinhaltig, 5 = Chininhaltig



Speisen von einem Ort, an dem
die Sonne scheint und immer

eine Meeresb�ise �ht

Essen mit Leidenscha� gekocht
und voll Lie� zum Le�n

Rezepte aus Ländern
des Mi elmeers

Me gusta!
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